
 See our 

cocktail menu
€ 12,50

Espresso  ��������������������������������������  € 3,50
Double espresso ���������������������������  € 4,75
Espresso macchiato ���������������������  € 4,50
Double espresso macchiato ����������  € 5,00
Americano  ����������������������������������  € 3,50
Cappuccino  ���������������������������������  € 3,75
Latte macchiato ���������������������������� € 4,00
Decaf coffee  ���������������������������������  € +1,50

Various tea  ���������������������������������   € 3,50
Fresh mint / ginger tea  ���������������  € 4,25
Hot chocolate ������������������������������  € 4,00
with whipped cream  �������������������������  € +1,25
Irish Coffee  ��������������������������������  € 10,00
Spanish Coffee  ���������������������������  € 10,00
French Coffee �����������������������������  € 10,00
Italian Coffee  �����������������������������  € 10,00
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BOTTLE
Pils 0,0% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 4,90
Radler 2,0%  ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 4,90
Beer of the moment 0,0% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 4,90

Low & Non-alcoholic

Pilsener 5,0% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 3,60 / €  3,90 / € 7,10
Weizen 5,1% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90 / € 10,10
Blonde 6,7% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90
Beer of the moment � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90 / € 9,90

IPA 5,5% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90
Tripple 6,5% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90
Kriek 3,8% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,40
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Double 6,5%  ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90

SOL / Corona 4,5% ��� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  € 5,90

Gägermeister  ���������������������������������  € 3,50 
Jägermeister  ����������������������������������  € 5,00
Salmari ��������������������������������������������  € 5,00
Jonge jenever ���������������������������������  € 5,00
oude jenever  ����������������������������������  € 5,00
absolut vodka  �������������������������������  € 7,50
42 Below Vodka  �����������������������������  € 7,50
Grey Goose ��������������������������������������  € 9,00
Bacardi / Bacardi Lemon  ����������������  € 8,00
Bacardi Anejo Cuatro  �������������������  € 8,00
Bacardi Spiced  �������������������������������  € 8,00
Bacardi Reserva Ocho  �������������������  € 9,00
Bacardi Reserva Diez  ��������������������  € 9,50
Bombay Sapphire Gin ����������������������  € 7,50
Cazadores Blanco ��������������������������  € 7,50
Cazadores Reposado ����������������������  € 8,00
Jameson  ������������������������������������������  € 7,50
Ballantine’s   �����������������������������������  € 7,50
jack Daniels  �����������������������������������  € 8,00
jack Daniels tennessee Honey  �����  € 8,25
Chivas Regal 12 year old  ���������������  € 8,50
monkey shoulder  ���������������������������  € 9,00
Aberfeldy 12 Years  ������������������������  € 9,50

Dewar’s White Label �����������������������  € 8,50
Dewar’s 12 Years �����������������������������  € 9,50
The Glenlivet Founders Reserve  ���  € 9,00
Glenfiddich 15  ���������������������������������  € 9,50
OBAN  �����������������������������������������������  € 10,00
Lagavulin 8 year old  ���������������������  € 9,50
Martell V.S.  �������������������������������������  € 7,50
Martell V.S.O.P.  ��������������������������������  € 8,50
Henessy V.S �������������������������������������  € 8,50
ISOLABELLA sambuca  �����������������������  € 7,50
frangelico  ��������������������������������������  € 7,50
Malibu  ���������������������������������������������  € 7,50
Kahlua  ��������������������������������������������  € 7,50
Bailey’s ��������������������������������������������  € 7,50
Licor 43  �������������������������������������������  € 7,50
Grand Marnier  �������������������������������  € 7,50
Tia maria  �����������������������������������������  € 7,50
drambui  �������������������������������������������  € 7,50
cointreau  ���������������������������������������  € 7,50
Disaronno Amaretto ����������������������  € 7,50
DOM BENEDICTINE  �����������������������������  € 7,50
vieux ������������������������������������������������  € 5,00

Chaudfontaine blue 0,25ltr  �����������������������  € 3,50

Chaudfontaine red 0,25ltr  ������������������������  € 3,50

Chaudfontaine blue 0,75ltr ������������������������  € 7,50

Chaudfontaine red 0,75ltr  ������������������������  € 7,50

Coca cola / coca cola zero  ������������������������� € 3,75

Fanta orange / cassis ���������������������������������� € 3,75

Sprite Zero ���������������������������������������������������� € 3,75

Fuze tea / fuze tea green  ���������������������������� € 3,75

bitterlemon  �������������������������������������������������� € 3,75

ginger ale  ����������������������������������������������������� € 3,75

tonic��������������������������������������������������������������� € 3,75

berry sensation / yuzu  �������������������������������  € 4,25

ginger beer  �������������������������������������������������  € 4,25

Minute maid appel  ���������������������������������������� € 3,75

Minute maid orange  ������������������������������������� € 3,75

Chocolate milk / fristi  ��������������������������������� € 3,75

•  Pinot Grigio ‘Origini’, Veneto, Italia € 6,00 / € 29,00 
Fresh, pure, round fruit, floral    

•  Sauvignon Blanc ‘La Côte’, Pays d’Oc, France € 7,00 / € 3 4,00 
Aromatic, green apple, lime, typically Sauvignon Blanc

•   Chardonnay Reserve ‘La Côte’, Pays d’Oc, France € 7,75 / € 38,00 
Oaked, fullbodied, round, slightly spicy    

•    Verdejo, ‘Valdecuevas’, Rueda, España   € 8,00 / € 39,00 
Classic Rueda: Lively, sultry fruits, fresh acidity

•  Soave, Giannitessari, Veneto, Italia     --  / € 42,00 
Full, juicy, elegant, soft, lots of length

•   Chardonnay Veronese, Corte Guala, Veneto, Italia      --  / € 48,00  
Richly oaked Chardonnay, golden yellow,  
with aromas of brioche and hazelnut 

•  Châteauneuf-du-Pape Blanc, Domaine Duclaux,       
Rhône, France   --  / € 64,00 
Power, sensual, oaked, long aftertaste

•  Klosterkrone / St Michael Sweet White      € 5,50 / € 27,00 
Aromatic, fruity white wine from Germany with  
a versatile character. Tasty, juicy and very  
accessible in taste

•  Pinot Grigio Blush ‘Origini’, Veneto, Italia € 6,00 / € 29,00 
Pale pink, subtle fruits, light, supple     

•  Cava Brut Piccolo ( 0.2 L ) Jaume Serra,  
Penedès, España € 9,25 
Fresh, fruity, bone-dry

•  Champagne Brut ‘Héritage de Xavier’ 
Xavier Leconte, France     --  / € 64,00 
Rich, lots of structure, lively freshness    
    

•  Montepulciano d’Abruzzo ‘Origini’, Veneto, Italia € 6,00 / € 29,00 
Juicy, dark fruit, slightly spicy, lots of energy

•     Nero d’Avola ‘Origini’, Sicilia, Italia     € 7,00 / € 34,00 
Sundrenched fruits, soft, warm-blooded

•  Côtes du Rhône, Château de Montfrin, 
Rhône, France € 8,00 / € 39,00 
Spicy, juicy, tension, organic

•   Rioja Crianza ‘Tío Martín’,  
Bodegas D. Mateos, España € 9,00 / € 4 4,00 
Bold, firm, soft, oaked Tempranillo

•  Valpolicella Ripasso, Corte Guala,   
Veneto, Italia      --  / € 49,00 
Sultry, soft, juicy, dried fruits

•  Châteauneuf-du-Pape ‘Tradition’,  
Domaine de Reveirolles, Rhône, France 2020      --  / € 68,00 
Power, soft, complex, dried prune fruit,  
classic from the Rhône valley 

•  Amarone della Valpolicella, Corte Guala,  
Veneto, Italia 2018      --  / € 80,00 
The delicious, fullbodied and soft king’s wine from Veneto,  
100% indulgence!

•  Pico cello’s Meloncello Italian Melon liqueur from the sweetest    € 5,00 / € 30 ,00 
Cantaloupe melons, (according to an authentic recipe)

•  Pico cello’s Limoncello Traditional Italian liqueur with the    € 5,00 / € 30 ,00 
fresh and full flavour of sun-ripened lemons from the Amalfi region

•  Amaretto di Tivoli, Jacobelli Liquori Exceptional Amaretto from real € 7,50 
almonds made by an old Italian grandpa who distills his own liquors

•  Grappa Gewürztraminer ‘Giare’, Mazadro Eccentric Grappa from an  € 6,75 
eccentric grape, 36 months aged on oak barrels, exceptionally aromatic

•  Armagnac XO, Dartigalongue Bold Armagnac with sweet aroma’s € 7,25 
and hints of cacao, honey and spices  

•  Late Bottled Vintage Port 2017, Quinta das Lamelas Dark, delicious  € 6,25 
sweet fruit from this tiny traditional port house, a real candy!

•  20 Years Old Tawny Port, Quinta da Prelada Beautifully developed    € 8,75 
port of this bold port house, fullbodied and concentrated

ROSÉ High Flyers and Night Caps

CARBONATED



Bitterballen (6 p�)  �����������������������  € 7,50 
 Ball-shaped croquettes filled with beef roux

Kaassoufles (6 p�)  �����������������������  € 7,50 
 Melted cheese inside a thin, dough-based,  
 breaded and deep-fried wrap

Drumsticks (6 p�)  ������������������������  € 8,50 
Finger Food  (6/6/6 p�)  �������  € 20,50
A mix from al of the above

Appetizers

7,50

7,50

Rack of Ribs

Desserts
Check out our 

chalkboard for the 
changing menu

Gambas
(6 pieces)

Lady steak
(tenderloin 180 gr)

Half a chicken 

Gents steak
(tenderloin 250 gr)

T-Bone steak
(dry aged 1000 gr)

Ribeye 
(black angus minimum 250 gr)

(per 100 gr)

(per 100 gr)(per piece € 5,50)

Lamsrack 
(New Zealand minimum 200 gr) 

Cote de Boeuf 
(tête a tête 600 gr)

SIDE DISHES

ALL DISHES CAN  
BE shared! 

Sauces:  
BBQ, garlic,  

cocktail,  
chimichurri

Sweet 
potato fries

sauce 
of the week

grilled 
vegetables

Sauce mix 
(4 sauces)

Homemade  
apple sauce

Jacket 
potato with 

garlic sauce/
garlic butter

Steak-cut fries

Bread with 
Mike’s dip, 

tapenade &  
garlic buttercoleslaw

€ 5,00
Green salad

€ 6,00
Corncob

€ 5,00

€55,50

• Soup of the day  ......................................................................  � � � � � � � � � �  € 8,00 
• Hotwings from the grill  ..........................................................  � � � � � � � �  € 11,00 
• Carpaccio with papadum and truffle mayonnaise  ........................... €  16,00 
•  Caprese salad with pomodori tomato,  

buffalo mozzarella and pesto  ............................................. € 14,00 / € 18,00
•   Caesar salad with parmesan cheese, croutons, bacon  

and chicken (We also offer a vegetarian version)  ............... € 15,00 / € 19,00
• Steak tartare with a fried egg  ............................................. € 15,00 / € 19,00 
• Chorizo with chimichurri  ................................................................  € 11,00

€26,50

€22,50 €32,00 €17,50 €76,00 €12,50

€32,50 €12,50 €51,00
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